A TAPASZTALT HIBA

A lehetséges okok

= a kenyér tulsdgosan megkel

= tUl sok a liszt vagy tul kevés a s6

= a kenyér nem vagy nem eléggé kel meg

= 3 hozzaadott viz tul forrd
= tUl sok vagy tul kevés a viz
= tUl régi a liszt

= g tészta nagyon megkel és tulfolyik a tartélyon

= tUl lagy viz

= g kenyér dsszeesett

= a kenyér térfogata nagyobb a formanal, ezért dsszeesett
= korai éleszté erjedés a tul meleg viz, a tul meleg
sUtétér vagy a nagyobb nedvességtartalom miatt

= siités utan bemélyedés van a kenyéren

= tUl sok a viz

= sulyos, csomos a szerkezet

= tUl sok a liszt vagy tul kevés a viz
= 50k a hozzaadott mag
= tUl régi a liszt

= a kenyér kdzepe nem silt at

= sok vagy kevés a folyadék
= tUl nagy a nedvességtartalom

= nyjtott, durva vagy lyukacsos a szerkezet

= sok a viz
= tUl kevés vagy egyaltalan nincs benne s6
= nagy a nedvességtartalom vagy tul meleg a viz

= gombaszerU, nem atsult feltilet

= g kenyér térfogata nagyobb, mint a forma
= kevés a sO

= a kenyérszeletek egyenetlenek
vagy 6sszecsomosodnak

= a kenyér nem hilt le egészen
(a g6z nem tavozott el)

= lisztmaradvanyok a kenyérhéjon

= dagasztasndl a liszt az oldalakrol nem lett joI bedolgozva

forrés: pasztéi dkomalom
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